PIWO KREMOWE BEZALKOHOLOWE
miodowekrolestwo.com

Skladniki (na 1 duzy kufel lub 2-3 mniejsze porcje):

2,5 tyzki masta,

1/2 szklanki bragzowego cukru,

3/4 szklanka szklanki $mietany kremowki + 3/4 szklanki szklanki oddzielnie,
1/4 tyzeczki soli morskiej,

1/2 tyzeczki ekstraktu waniliowego,

1 szklanki naturalnego soku jabtkowego,

1 szklanka napoju imbirowego (np. Schweppes Ginger).

Wykonanie:

1. Przygotuj syrop toffi. Stop w rondelu masto na §rednim ogniu. Dodaj bragzowy cukier, 3/4
szklanki kremowki i s6l. Mieszaj az sktadniki si¢ potacza. Doprowadz cato$¢ do wrzenia i
gotuj na malym ogniu okoto 5 minut, od czasu do czasu mieszajac.

2. Nastepnie wmieszaj ekstrakt z wanilii, a chwilke pdzniej dolej sok jablkowy. Pogotuj catosé¢
jeszcze chwilke, az toffi polaczy si¢ z sokiem.

3. Zdejmij rondel z ognia, wlej napdj imbirowy i wymieszaj.

4. Ubij $mietang kremowke na sztywng piang.

5. Przelej miksturg do szklanek i udekoruj ubitg $§mietang na wierzchu. Posyp wierzch

$mietany cynamonem lub gatka muszkatolow3.



