ZUPA CEBULOWA PANI WEASLEY
miodowekrolestwo.com

Skladniki:

1 kg cebuli,

4 szklanki wody,

lyzka cukru,

5 tyzek klarowanego masta, plus 2 kawatki zwyktego do posmarowania kromek,
pot bagietki,

2 kulki mozzarelli,

starta gatka muszkatotowa (najlepiej Swieza),

s0l 1 pieprz.

Wykonanie:

1. Cebulg obierz i pokrdj na 0,5 cm plastry. Nie musisz robi¢ tego starannie.

2. Na patelni rozpus¢ masto klarowne. Gdy bedzie gorace, dodaj plastry cebuli i smaz je na
srednim ogniu okoto 20 minut. Cebula powinna lekko si¢ rozpadac.

3. Gdy plastry stang si¢ ztoto-brazowe, dodaj cukier i zwigksz ogien. Cebula powinna si¢ w
tym czasie karmelizowac.

4. Do garnka wlej wode i dodaj cebule z thuszczem. Gotuj cato$¢ przez 30 minut na malym
ogniu, az cebula zamieni si¢ w jednolita, gtadka mas¢ — nic nie trzeba miksowac.

5. Dopraw zupg sola, pieprzem i gatka muszkatolowa.

6. Bagietke pokroj na ukos$ne pajdy i posmaruyj je naturalnym mastem.

7. Przelej zupg do miseczek, utdz na wierzchu wysmarowane kromki i plastry mozzarelli.
W16z naczynia do piekarnika.

8. Zapiekaj zupe w rozgrzanym do 180 — 200 stopni piecu do roztopienia sera. Powinno to

trwac nie wigcej niz 8§ minut. Przy wyjmowaniu misek uwazaj — beda bardzo gorace!



