DOMOWE TOFFI PANI WEASLEY
miodowekrolestwo.com

Skladniki:

500 g mleka zageszczonego, niestodzonego,

275 g cukru,

130 g masta,

2 tyzeczki ekstraktu waniliowego

6 kostek gorzkiej czekolady,

suszona zurawina i migdaty wg uznania, do dekoracji.

Wykonanie:

1. Wszystkie sktadniki umies¢ w garnku i podgrzewaj na $srednim ogniu do rozpuszczenia si¢
cukru 1 masta.

2. Gotuj mase przez 1,5 h na minimalnym plomieniu, od czasu do czasu mieszajac drewniang
lyzka, aby unikna¢ przypalenia. Toffi jest gotowe, kiedy masa zgestnieje 1 bedzie
konsystencja przypomina¢ kajmak.

3. Wyldz naczynie (uzytam plastikowego pojemnika) papierem do pieczenia i przelej toffi.
Pozostaw mase do ostygnigcia, najlepiej na catg noc w lodowce.

4. Pokrdj toffi ostrym nozem posmarowanym delikatnie olejem — nie bedzie si¢ tak lepito.

5. W kapieli wodnej rozpus¢ czekolade i polej nig przygotowane karmelowe pateczki, a
nastepnie udekoruj orzechami i Zzurawing.

6. Gotowe toffi przechowuj w loddéwece, jesli jest nadal miekkie, mozesz trzymac je w

zamrazarce 1 wyjmowac par¢ minut szybciej przed zjedzeniem.



