PIWO KREMOWE
wersja alkoholowa
miodowekrolestwo.com

Skladniki:

0,5 I chmielowego piwa o niezbyt wysokiej goryczy,
2 z61tka,

4 - 5 tyzek biatego cukru,

2 tyzki ciemnego cukru,

1 tyzeczka cynamonu,

1 tyzeczka mielonych gozdzikow,

0,5 tyzeczki mielonego imbiru,

1 tyzka ekstraktu waniliowego.

Wykonanie:

1.

Zbttka utrzyj z cukrem na gtadka mase, najtatwiej to zrobi¢ mikserem.

2. Piwo przelej do rondelka, dodaj do niego ekstrakt i przyprawy. Podgrzej cato$¢ na srednim

ogniu. Nie dopus¢ do zagotowania.

Dodawaj do jajecznej masy po pare tyzek grzanego piwa, jednocze$nie miksujgc,aby masa
si¢ nie zwazyla. Na koniec przeldz rozrzedzony kogel-mogel do piwa i krotko zmiksuj
mikserem. Przelej cato$¢ do kufla i ciesz si¢ przepysznym piwem kremowym!



