CZARODZIEJSKIE TIARY / WIZARDS' HATS CAKES
miodowekrolestwo.com

Skladniki:

10 wafli — rozkow,

150 g posypki cukrowej w postaci pateczek czy kuleczek,
200 g gorzkiej czekolady,

1 tyzka oleju roslinnego,

250 g serka mascarpone,

250 ml $mietany kremowki,

4-5 tyzeczek cukru pudru,

kilka kropel aromatu waniliowego,

10 okraglych biszkoptdw,

400-500 g fasolek Jelly Beans (do podania, niekoniecznie).

Wykonanie:

1.

Czekoladg potam na drobne kawalki, a nastgpnie roztop ja w kapieli wodnej. Dolej tyzke
oleju i calo$¢ dobrze wymieszaj. Odstaw glazurg na 10 minut do ostygnigcia.

Gdy czekolada lekko zggstnieje, obtocz w niej kazdy rozek i obsyp kolorowa posypka.
Polecam przytrzymywac rozek wktadajac do srodka palce 1 tyzka przenosi¢ czekolade od
szerszej czesci wafelka ku koncowi koncowi, §ciggajac przy tym nadmiar czekolady.
Posypke lepiej przesypac na talerz lub do miski, w ten sposob nadmiar ziarenek bedzie
spadal wprost do naczynia. Tak udekorowane rozki wstaw do lodéwki na czas
przygotowania kremu, aby czekolada catkowicie stezata.

. Schtodzong $mietan¢ kremowke ubij na sztywno, pod koniec miksowania dodaj przesiany

cukier puder, a nastgpnie serek mascarpone. Dozuj serek partiami — po tyzce, aby unikna¢
grudek. Jesli zostato Ci troche cukrowej posypki, mozesz doda¢ ja do kremu razem z
aromatem waniliowym i calo$¢ doktadnie wymieszac.

Krem przeld6z do rgkawa cukierniczego i wycisnij go do kazdego rozka. Na koniec zamocuj
biszkopty tak, aby stanowity stabilng podstawe Czarodziejskich Tiar. Deser przechowuj w
lodéwce. Jesli cheesz odtworzy¢ filmowy klimat — umie$¢ rozki na duzej tacy w otoczeniu
kolorowych fasolek.
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