RUM PORZECZKOWY / RED CURRANT RUM
miodowekrolestwo.com

Skladniki (4 porcje):
» 230 g czerwonych porzeczek w syropie,
* 1 tyzka soku z cytryny,
» 2-3 tyzki cukru,
* 160 ml biatego rumu,
* 125 g Swiezych porzeczek (do dekoracji),
* kilka kostek lodu,
» kilka tyzek cukru i1 ptynnego miodu (do dekoracji).

Wykonanie:

1. Porzeczki w syropie przecedz do rondelka. Sok pozostaw w oddzielnym naczyniu, bedzie
stanowit baze drinkow.

2. Do odcedzonych owocow wsyp cukier oraz sok z cytryny. Podgrzewaj calo$¢ na matym
ogniu, do momentu az porzeczki rozpadna si¢, tworzac konfiturg. Odstaw do ostygnigcia.

3. Na talerz wylej ptynny mioéd — obtocz w nim brzegi szklanek, a nastgpnie zanurz w cukrze.

4. Do kazdej ze szklanek przelej po rowno syrop z porzeczek (okoto 30 ml na szklankg) oraz
40 ml rumu, zamieszaj.

5. Dodaj do drinkéw po 1-2 tyzki konfitury z porzeczek oraz 16d. Jeszcze raz wymieszaj kazdy
napoj.

6. Udekoruj calo$¢ gatazkami §wiezych porzeczek.
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